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Historico de criacdo do Laboratorio de Tecnologia de Alimentos

As atividades do LTA tiveram inicio em 1994 com o ingresso da Prof* Meire Lelis Leal
Martins ¢ do Prof. Romeu Vianni, da Ana Lucia Paes Barbosa Carvalho (técnica de nivel
médio) e da Eliane Soares de Souza (técnica de nivel superior). A Prof* Meire, Engenheira de
Alimentos (UFV, 1984) e Ph.D. em Microbiologia (University of Sheffield, 1992) chegou em
janeiro de 1994. A seguir veio o Prof. Romeu, Agronomo (Escola Nacional de Agronomia,
1964) e Ph.D. em Ciéncia de Alimentos (Michigan State University, 1980). A Ana Lucia
ingressou em 1993 no CCTA, quando realizou um longo treinamento em Analises
Microbiologicas e Controle de Qualidade dos Alimentos na Embrapa Agroindustria de
Alimentos e na UFRRJ. A oficializacdo da criacdo do Laboratorio de Tecnologia de
Alimentos ocorreu em 1995, quando completou o quadro de 5 docentes, apds o ingresso dos
professores Ivo Jos¢ Curcino Vieira (Quimico pela UFU em 1990 e PhD em Quimica pela
UFSCar em 1995), Ricardo Machado Kuster ¢ Leda Mathias, doutores em Quimica de
Produtos Naturais pela UFRJ (1994). A Eliane Soares permaneceu no LTA até 1997 e
atualmente ¢ professora associada do LENEP/UENF. No ano de 1997, o Prof. Romeu
transferiu a Chefia do LTA para a Prof* Meire. Apos a saida da Eliane houve a contratacao da
técnica Lanamar de Almeida Carlos (Quimica pela UFV e mestre em Ciéncias dos Alimentos
pela UFLA). O espago fisico do LTA compreendia inicialmente o Setor de Andlise de
Alimentos (Sala 07 do Anexo do CCTA) e o Setor de Microbiologia e Controle de Qualidade
(Sala 09). Nesta época estava em constru¢do o Prédio P4 onde seriam instalados o LTA,
LSOL, LFIT no 1° Andar. No ano de 1999, os professores da area de Quimica de Produtos
Naturais passaram a integrar o Laboratorio de Ciéncias Quimicas do CCT, sob coordenacao
do Prof. Braz. Neste ano foram contratadas as professoras Enilce Maria Coelho, Engenheira
de Alimentos (UFV, 1986) e doutora em Engenharia Agricola (UFV, 1999), Prof* Karla Silva

Ferreira, Nutricionista (UFV, 1992) e Doutora em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (UFV,
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1999), Prof* Monica Elisabeth Torres Prado, Engenheira Agricola (UFLA, 1990) e doutora
em Engenharia de Alimentos (Unicamp, 1998). A Prof* Mdnica saiu ainda no ano de 1999,
sendo substituida pela Prof* Alcilene Rodrigues Monteiro, Engenheira Quimica pela
Universidade Federal do Para (1992) e Doutora em Engenharia de Alimentos (Unicamp,
1999). Neste periodo inicial de fundagdo da Uenf, os professores, técnicos e estudantes
dividiam os espagos de laboratorios do Prédio P1 e do Anexo, onde ocorriam também as

confraternizagdes da comunidade académica.

Registro de festa de confraternizagdo em 1995 entre professores, técnicos e alunos na Sala 7 do Prédio Anexo do
CCTA (Prof. Romeu ao centro, Prof* Meire pentiltima a direita, Ana Lucia na quarta posi¢ao a esquerda)

Estruturacio fisica e de recursos humanos do Laboratorio de Tecnologia de Alimentos

A estrutura fisica do LTA s6 foi consolidada em 2001, apds a sua transferéncia para o 1°
Andar do Prédio P4, com os seguintes setores: Setor de Microbiologia Industrial e de
Alimentos (sala 105), coordenado pela Prof* Meire e com apoio da Ana Lucia, Setor de
Quimica e Andlise de Alimentos (sala 106), coordenado pelo Prof. Romeu, Setor de
Processamento de Alimentos (sala 109), coordenado pelas professoras Enilce e Alcilene e
com apoio da Lanamar, sala de Analise Sensorial de Alimentos (sala 108), onde a Prof* Karla
ficou alocada, e a Secretaria do LTA (sala 104). Antes de 2002, a UENF possuia muitos
professores e funcionarios contratados pela FENORTE. Apo6s vérios meses de greve em 2001,
a UENF obteve a autonomia administrativa, com mudanga de Estatuto e realizagdo de
concursos em 2002 para normalizar a situagdo de seus funcionarios. O quadro do LTA foi
reestruturado e passou a ser constituido pelos professores Meire Lelis Leal Martins, Romeu
Vianni, Karla Silva Ferreira, Eder Dutra de Resende e Alcilene Rodrigues Monteiro, as
técnicas Lanamar de Almeida Carlos, Ana Licia e Silvia Menezes de Faria Pereira que passou

a atuar no Setor de Analise de Alimentos, além do técnico administrativo Paulo Sérgio
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Oliveira de Castro, que assumiu a Secretaria do LTA. O Prof. Eder, Engenheiro de Alimentos
(UFV, 1991) e Doutorado em Engenharia Quimica (Unicamp, 2000), ficou alocado na sala
109, junto com a Prof* Alcilene e a técnica Lanamar. Ainda em 2002, houve uma
reestruturacao do LTA. A Prof* Alcilene pediu exoneragdo para ingressar na UFSC e o Prof.
Eder passou a ocupar a sala 108. A Prof* Karla ocupou a sala 109, apds readequacgao fisica
para montar o Setor de Quimica e Bioquimica de Alimentos, abrindo também a sala 109A.
Em 2003 houve ingresso da Valdinéia Estephanele Pinto de Sousa Ferreira, ficando vinculada
a Prof? Karla. No final de 2003, a comunidade da UENF ficou impactada pelo falecimento do
Prof. Romeu. Em 2004 foi realizada uma reforma completa na Sala 108 para modernizar a
sala de Andlise Sensorial, com adequacdo da sala de Cabines de Provadores. Neste mesmo
ano foi finalizada a constru¢ao do laboratério do Setor de Engenharia do Frio em Alimentos,
no Térreo do Prédio P4, sob coordenagao do Prof. Eder. Também em 2004 ocorreu novo
concurso para a vaga da Prof* Alcilene, quando ingressou o Prof. Jaime Vilela de Resende
para a area de Operacdes Unitarias, mas ele ficou por apenas 3 meses e ingressou na UFLA. O
perfil desta vaga foi reestruturado para atender a demanda do CCTA de docéncia e pesquisa
em produtos de origem animal. Em 2007, a vaga na area de Quimica de Alimentos foi
ocupada pela Prof* Daniela Barros de Oliveira, Quimica pela Universidade Grande Rio (1998)
e Doutora em Quimica de Produtos Naturais pela UFRJ (2005); e a vaga na area de
Tecnologia de Produtos de Origem Animal foi ocupada pelo Prof. Fabio da Costa Henry,
Médico Veterinario pela UFF (1999) e Doutorado em Medicina Veterindria (Higiene
Veterinaria e Processamento Tecnoldgico de Produtos de Origem Animal) pela UFF (2007).
O Prof. Fabio passou a ocupar as salas 11 e 12 no Prédio Anexo ao Prédio P1 do CCTA,
criando o Setor de Tecnologia de Produtos de Origem Animal. Ainda em 2007 foi publicado o
Edital com quatro vagas de docentes, tendo em vista a criagdo do Curso de Engenharia de
Alimentos. Em 2008 ingressaram trés novos professores no LTA: Victor Haber Perez,
Engenheiro Quimico pela Universidad de Oriente/Cuba (1992) e Doutorado em Engenharia
Quimica pela Unicamp (2002), para atuar na area de Engenharia de Processos da Industria de
Alimentos; a Prof* Nadia Rosa Pereira, Engenheira Quimica pela UEM (2000) e Doutorado
em Engenharia de Alimentos pela Unicamp (2007), para atuar na area de Operagdes
Unitérias; e a Prof* Selma Bergara Almeida, Engenheira de Alimentos pela Unesp (1993) e

Doutorado em Tecnologia de Alimentos pela Unicamp (2006), para atuar na area de Analise
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Sensorial de Alimentos. O Prof. Victor implantou o Setor de Engenharia de Processos, que
inicialmente passou a funcionar na Sala 109A. A Prof* Nadia ficou inicialmente alocada no
Setor de Quimica de Alimentos (Sala 106), onde iniciou as agdes para criagao do Setor de
Operagdes Unitarias. A Prof® Selma implantou o Setor de Analise Sensorial (Sala 108). No
ano de 2009 o Prof. Victor assumiu a Chefia do LTA. Neste periodo iniciaram-se os esfor¢os
para ampliacdo da estrutura fisica. A Prof* Daniela assumiu a Chefia em 2012. No ano de
2013 ocorreu a finalizacao das obras da Planta Piloto de Engenharia de Alimentos, localizada
proxima ao estacionamento do CCTA, sob coordenacao do Prof Victor, e montagem do Setor
de Operagdes Unitarias (SALA 107) no espaco de area técnica do 1° andar do P1, sob
coordenacdo da Prof* Nadia. Em 2013 foi iniciada a constru¢do de um prédio (P13) destinado
a instalacdo de laboratdrios de pesquisa do LTA e do LEAG, localizado proximo da Planta
Piloto. No ano de 2015 a Prof* Selma pediu exoneragdao. Neste mesmo ano houve o ingresso
da Prof* Luana Pereira de Moraes, Engenheira de Alimentos (UFV, 2008) e Doutora em
Engenharia de Alimentos (Unicamp, 2014), para atuar na area de Tecnologia de Alimentos e
Desenvolvimento de Produtos. No ano de 2018, o Prof. Eder assumiu a Chefia do LTA com
proposta de articular a criacao do Curso de Engenharia de Alimentos. O Projeto Pedagogico
foi aprovado em 2021 (Ata 266 do CONSUNI), prevendo um quadro de 15 docentes e a
constru¢ao do Prédio do Curso de Engenharia de Alimentos, situado ao lado da Planta Piloto.
Em 2021 houve o ingresso do Prof. Daniel Gongalves, Engenheiro de Alimentos (USP, 2011)
com doutorado em Engenharia de Alimentos (USP, 2017), para atuar na area de Engenharia
de Alimentos e Operagdes Unitarias, completando o quadro atual com 9 docentes.

R g

Quadro atual de professores e técnicos do Laboratério de Tecnologia de Alimentos (em 2023): Na foto a
esquerda: Prof. Fabio, Prof2 Meire, Prof* Daniela, Valdinéia, Silvia, Ana Lucia, Proft Karla, Prof. Eder, Prof®

Luana, Paulo, Prof. Victor, Proft Nadia. O Prof Daniel ¢ o segundo na foto a direita.
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Importancia do LTA na formacao de recursos humanos

As pesquisas de pos-graduacdo no LTA foram iniciadas em 1995, no ambito do Programa de
Pos-Graduagao em Produgdo Vegetal, ocorrendo a implantacdo da Linha de Pesquisa
“Tecnologia de Alimentos e Constituintes Quimicos Vegetais” em 1999. A primeira
Dissertagdo de Mestrado foi orientada pela Prof* Meire e defendida em 1998, pela estudante
Silvia Menezes de Faria, estudando uma cepa termofilica isolada em canaviais do municipio
de Campos dos Goytacazes. A primeira Tese de Doutorado também ocorreu sob orientacao da
Prof* Meire e foi defendida em 2002 pela estudante Claudineli Cassia Bueno Rosa, estudando
bactérias entéricas em hortas comunitdrias de Campos dos Goytacazes. Desde entdo, o LTA
vem se destacando em pesquisas nas areas de tecnologia pos-colheita, aproveitamento de
residuos agroindustriais, producdo de enzimas, caracterizacdo de corantes, compostos
flavonoides e compostos fenolicos, qualidade de carnes e desenvolvimento de formulagdes de
embutidos e de produtos lacteos, desenvolvimento de processos para obtengdao de
biocombustiveis por métodos ndo-convencionais, biomagnetismo aplicado a industria de
alimentos, desenvolvimento de produtos e equipamentos, aplicagdo de micro-ondas nos
processos da industria de alimentos, processos de extracdo e caracterizacdo de Oleos
essenciais, entre outros. Essas pesquisas t€ém sido conduzidas no ambito dos Programas de
Pos-Graduacdao em Produgdo Vegetal, Ciéncia Animal e Ciéncias Naturais, possibilitando a
orientacdo e diplomacao de 54 Doutores e 110 Mestres, 61 trabalhos de Iniciacdo Cientifica e
55 trabalhos de Monografias para diferentes Cursos de Graduacdo da UENF. Os professores
do LTA lecionam para os cursos de Graduacao em Agronomia (ingresso anual de 50 alunos),

Medicina Veterindria (ingresso anual de 40 alunos) e Zootecnia (ingresso anual de 28 alunos).

Acdes de extensao e transferéncia de tecnologias

A vocagao do LTA nas agOes de extensao tem sido uma caracteristica marcante desde a sua
criacdo. O primeiro trabalho de extensao data de 1995, em curso sobre principios de
conservagdo de alimentos, ministrado pelos professores Meire € Romeu. Nos anos de 1996 a
1997 o foco foi na éarea de laticinios, com trabalho sobre qualidade microbioldgica do queijo
comercializado na regido de Campos dos Goytacazes. Destacam-se também os projetos

desenvolvidos pela Prof? Karla, com foco em padrdes de identidade e qualidade dos alimentos
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e nutricdo humana, além das a¢des de melhoria da qualidade de vida de criancas e familias
que vivem nas comunidades carentes do entorno da Uenf. Projetos de avaliacao das condigdes
de comercializagdo de carnes no municipio de Campos dos Goytacazes t€m sido feitos pelo
Prof. Fabio. Projetos de desenvolvimento de novos produtos e cursos de boas praticas de
fabricacdo de alimentos tém sido realizados pelas professoras Daniela e Luana, além de
levantamento de residuos de agroindustrias e processamento de residuos orgéanicos, feitos pela
Prof? Nadia e Prof. Daniel. O Prof. Victor tem atuado em projetos de identificagdo do impacto
social, economico e ambiental do despejo inadequado de 6leo comestivel para uso como
biodiesel. Cursos de extensdo em diferentes areas de tecnologia de processamento de
alimentos sdo ministrados anualmente na Semana do Produtor Rural da Uenf. Ag¢des de
inovagao e transferéncia de tecnologias também tém sido efetivadas junto a Agelnova Uenf,

pelo Prof. Eder, com registro de Patentes para aproveitamento de residuos agroindustriais.

Perspectivas para o desenvolvimento do Laboratorio de Tecnologia de Alimentos

As perspectivas de desenvolvimento do LTA sdo muito alvissareiras em virtude da larga
experiéncia de seu corpo técnico e docente que ja demonstrou competéncia para a capacitagao
de recursos humanos com alto nivel de forma¢ao académica, além da captagdo de recursos
financeiros para a estruturagdo fisica de diversos laboratérios. O LTA ja desenvolveu o
projeto de estrutura fisica de Laboratorios e Plantas Piloto de Engenharia e de Processamento
de Alimentos, com vistas a criagdo do Curso de Engenharia de Alimentos, que ¢ de grande
interesse para o desenvolvimento econdmico e social das regides Norte e Noroeste
Fluminense. Aprovou em 2021 o Projeto Pedagdgico do Curso que prevé um quadro de 15
docentes, que atuardo nas atividades de graduagdo e pds-graduagdo, com perspectivas para a
criagdo do Programa de Pés-Graduacdo em Engenharia e Tecnologia de Alimentos, bem
como o0 apoio aos novos empreendimentos econdmicos para a regido em funcao da ampliagao
das atividades de negocios ligadas ao funcionamento do Porto de Ag¢u e também do
desenvolvimento do agronegocio, considerando a criagdo de agroindustrias € novos servigos

na area de restaurantes e hotelaria, além do setor de logistica e distribuicdo de alimentos.



